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La friteuse à induction qui allie 
Rapidité, Praticité, Sécurité et Economie 

   �CHAUFFE ULTRA-RAPIDE DE L’HUILE : 
ÉCONOMIE D’ENERGIE

   �CONTRÔLE PRÉCIS DES PLAGES DE 
TEMPÉRATURES = UNE MEILLEURE 
QUALITÉ DE FRITURE

   �FACILITÉ D’ENTRETIEN MAXIMALE : 
PAS DE RÉSITANCES APPPARENTE 
DANS LA CUVE



RÉF. VOLUME  
(L)

TIMER
(MIN)

DIMENSIONS
(L X P X H) (MM)

PUISS.
(W)

ALIMENTATION
(V)

POIDS
(KG)

FI8L1 8 0 - 120 288 x 478 x 410 3 500 220-240 ~ 50/60Hz 14,2

RÉF. DÉSIGNATION

PFI8L Panier pour friteuse

FFI8L Filtre de cuve pour friteuse

ACCESSOIRES

•	Plage de température de 60 à 190°C
•	Affichage numérique de la température par commandes digitales
•	Construction tout inox
•	Minuterie de 0 à 120 minutes
•	Témoin de chauffe
•	�Témoin de maintien au chaud, qui s’allume lorsque la friteuse a 

atteint la température réglée
•	Robinet de vidange
•	Couvercle amovible
•	Panier et filtre fond de cuve en INOX.
•	Dotation : panier, couvercle et filtre fond de cuve
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TÉMOIN DE TEMPÉRATURE

CHAUFFE

1900

Écran d’affichage 
numérique

Bouton de validation 
du niveau d’huile : 

appuyer pour 
confirmer que le 
niveau d’huile est 

correct

Bouton 
minuterie

Témoin de 
chauffe

Témoin de 
température : 

s’allume lorsque 
la température 
de consigne est 

atteinte


