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> Format grilles : GN1/1 ; > Isolation au cyclopentane > Classe climatique : 40°C ;
épaisseur 50 mm ;
> Conftrole SILVER ; > Pieds réylables ABS.
> Groupe monobloc accessible

> Construction inox AlSI441 ; en facade ;
> Fluide caloporteur vert R290 ; > Alimentation : 230 VV/50 Hz/1 Ph ;

o o Pwssqnce Pwssance Clqyeh‘es Poids

LX P X Hmm Nombre
EPTSM2 —2 /+8 275 160 308 1310x 700 x 850/910* | 2 1 15
EPTSM3 -2/+8 428 200 407 1775x 700 x 850/910* | 3 155
EPTSM4 -2/ +8 581 270 564 2240 x 700 x 850/910* | 4 185
EPTSB2 -26/-10 | 275 220 338 1310x 700 x 850/910* | 2 120
EPTSB3 -25/-10 | 428 290 465 1775x 700 x 850/910* | 3 160

* selon régloge des pieds

Q32-0022 Grille plastifiée format GN1/1 avec arrétoir

4080054 Glissiére latérale pour desserte d I'unité (commander 2 par niveau supplémentaire)

-DG Plus-value dessus granit rose neutre (non réfrigéré)

-DGB Plus-value dessus granit noir neutre (non réfrigéré)

TIROIR1/2 Bloc 2 tiroirs 1/2 (cf. section « Détails de construction » p.15) sauf position contre bloc moteur
TIROIRT/3 Bloc 3 tiroirs 1/3 (cf. section « Détails de construction » p.15) sauf position contre bloc moteur
TIROIR2/3 Bloc 2 tiroirs 1/3 + 2/3 (cf. section « Détails de construction » p.15) sauf position contre bloc moteur
ROU Roulettes pivotantes dont 2 avec freins

SER Serrure a clé (commander 1 option par portillon)

-DOS Dosseret H 100 mm

Moins-value sans yroupe (raccordable sur centrale R407, autre fluide sur demande)

-SG .
largeur moindre de 370 mm
-LvV Bac du chef 300x300 avec robinet au-dessus du bloc moteur
Sur demande : dessous inox, groupe A gauche, dessus granit réfrigéré, sans dessus, profondeur 600 mm
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