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CATEGORIE CUISSON / FOURS
i) TECNOINOX

FMI4EDSL . 2
FOUR MIXTE INJECTION DIRECTE - GN 1/1 &) TECnoInox

GAMME TECNOCOMBI - ELECTRIQUE
COMMANDES DIGITALES
AVEC SONDE & LAVAGE AUTOMATIQUE -

POIGNEE AVEC OUVERTURE FACILITEE
AFFICHAGE LCD
JUSQU’A 8 RECETTES PROGRAMMABLES

LE FOUR MIXTE FMI4EDSL, C'EST :

Un Four a commande digitales :
sonde et lavage automatique de série

Une chambre bien éclairée pendant les cuissons

Des joint de porte en caoutchouc siliconique, résistant a la chaleur et au vieillissement
Une chambre soudée étanche en acier inox aisi 304

Un affichage LCD couleurs haute visibilité
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Dimensions

i i i Puissance
Niveaux Alimentation (LxPxH)

4xGN1/1 400/3N 8,25 Kw 930 x 785 x 740 mm

Besoin de plus d’informations ?
Contacter notre service commercial pour tout détails

complémentaires au 07 75 30 20 21
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TECNOCOMBI est la solution de cuisson pour le chef qui demande
le contréle personnel maximum des parametres de cuisson et des

POURQRUOI TECNOCOMBI ?

résultats d’excellence.
TECNOCOMBI est conseillé pour :
* Restaurants et brasseries

* Gastronomies, boucheries ou autres magasins au détail

proposant des aliments cuits et produits par eux

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

* EN OPTIONS

Ouverture porte inversée, bases avec glissieres,
hottes, kit de superposition douchette extérieure.

FOUR MIXTE INJECTION DIRECTE - COMMANDES DIGITALES AVEC SONDE ET LAVAGE AUTOMATIQUE

PAS ENTRE

- ALIMENTATION PUISSANCE DIMENSIONS
REFERENCE NIVEAUX LES NIVEAUX (KW) (LXP X H) MM
(MM)
VERSION ELECTRIQUE
FMI4EDSL | 4xGN1/1 | 70 400/3N | 8,25 | 930x785x740 | 67
ACCESSOIRES
REFERENCE DESIGNATION REFERENCE DESIGNATION
HACFM Hotte aspirante a convection pour four mixte KSF410 Kit de superposition pour four 1 x 4 et 1x10
SF4 Support four 4 niveaux
KSF46 Kit de superposition pour four 1x4 et 1x6
SFGL4 Support four avec glissieres 4 niveaux
GRIP11 Grille inox pour poulet GN 1/1 KITRFT Kit 4 roues pour four Tecnoinox
GRA11 Grille aluminium GN 1/1 DLEFT Douchette externe
GRI11 Grille inox GN 1/1
DAFT Détergent pour lavage automatique
PLGA40 Plaque aluminium GN 1/1 p. 40 mm
PLQE40 Plaque emaille GN 1/1 p. 40 mm PIFT Porte inversée
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