Pétrin a Spirale
a cuve fixe

3

M 200 UNIMIX

WAICO*®

GROUP

lles poids min./max. sont fournis a titre purement indicatif et peuvent varier suivant le degré de levage des patons. Il en va de méme pour les productions horaires qui dépendent toujours de I'organisation interne de I’ utilisateur (tests effectués dans un laboratoire équipé).Reproduction interdite. Les

illustrations et les données techniques de ce catalogue sont données 4 titre indicatif et ne sont pas contractuelles. Waico se réserve le droit de modifier, sans préavis, les données techniques et les caractéristiques des produits a tout moment dans le seul but d'améliorer leurs caractéristiques.

Type

Equipement Pétrin a Spirale a cuve fixe
Type de basculement -
Technologie UNIMIX
Transmission spirale Direct

Equipement Standard

Diamétre intérieur de la cuve (mm) 900
Capacité de la cuve (It.) 298
Outil fourni Spirale

Barre centrale fournie Rectangulaire
Mouvement -
Capot de cuve Plastique transparent

Ouverture de capot de cuve Manuelle
Panneau de contréle fourni Electromécanique
Minuterie fourni (n) 2
Nombre de moteurs (n) 2
Nombre de vitesses (n) 2
Inversion de la rotation de la cuve Oul
Rotation de la cuve par impulsions oul
Easy move oul
Hauteur max. avec couvercle ouvert (mm) 1713

Hauteur max. avec cuve (mm) -

Poids net (kg) 800

Paramétres Electriques

Waico réalise des configurations supplémentaires sur demande

Alimentation standard (V / phases / Hz) 400/3/50
Puissance et Ampere max. standard (kW/A) 8,55/17,4
Alimentation 2 (V / phases / Hz) 380/3/60
Puissance et Ampere max. 2 (kW/A) 11,05/ 36,6
Alimentation 3 (V / phases / Hz) 220/3/60
Puissance et Ampere max. 3 (kW/A) 8,55/ 30,7
Alimentation 4 (V / phases / Hz) 208/3/60
Puissance et Ampere max. 4 (kW/A) 1,05/423

Certifications Disponibles

ETL Sur demande
EAC Sur demande
CB Sur demande
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Panneau de contréle fourni

Paramétres de Travail

Capacité max. de pate (kg) 200
Capacité min-max. farine (kg) 12,5-125
Vitesse min-max. de |'outil (tr/min) 100 - 200
Vitesse de la cuve (tr/min) 16
Hydratation min-max. autorisée (%) ~60-90

Plage du variateur optionnel (tr/min) 80 -240
Hauteur de déversement (mm) -

Panneaux de Commande et Fonctionnalités Optionnelles

1- Panneau a écran tactile F2 Optionnel 1
Lecture de la sonde de température Oul
Lecture du capteur de poids oul
Systéme de pesage par écran tactile -
2 - Panneau «Timer multi program» Optionnel
Recettes mémorisables 20
Nombre d'étapes 6
Lecture de la sonde de température oul | N 3
3 - Ecran tactile couleur avec PLC Optionnel ;
Recettes mémorisables 99 :
Nombre d'étapes 10 2\ 4
Lecture de la sonde de température Oul 3 \ X
4 - Affichage pour la lecture de la sonde IR Optionnel L)
Sonde de température IR Optionnel

5 - Panneau électromécanique pour onduleur
6 - Ecran tactile couleur avec PLC et onduleur

Optionnel . _-5
Optionnel X 5

Utilisation du variateur de vitesse S| 5
Recettes mémorisables 99 ‘- 6
Nombre d'étapes 10
Lecture de la sonde de température Sl !
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Accessoires Optionnels Outils alternatifs configurables

Exécution en acier inoxydable Optionnel Spatule - Outil palette en acier inoxydable Optionnel
Capot supérieur en aluminium Optionnel Outil en forme de 8 en acier inoxydable Optionnel
Girille anti-intrusion sur le bas Optionnel Barre centrale ronde en acier inoxydable Optionnel

®
WAI C O Cuve avec bouchon de vidange Optionnel Racleur de cuve en acier inoxydable avec lame en PE Optionnel
GROUP
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