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SUPER FRY 4.0 - 21LT EL. FRITEUSE 4.0, AVANCÉ CONTRÔLE ELECT, FILTRATION 
AUTOMATIQUE DE L'HUILE, SYSTÈME DE LEVAGE, CONNEXION WI-FI POUR CONTROLE A 
DISTANCE (OFFCAR CLOUD HUB). INDUSTRIE 4.0 PRÊT

SUPERFRY 4.0:  80FRE21HPA, Puissance: 20kw, niveau d’huile max 21lt. Rapport de puissance 
litres: 1/1 pour maximiser l’efficacité, élément chauffant rotatif à 90° à l’intérieur de la cuve 
(rendement 99 %). Dessus et cuve emboutis avec coins arrondis, en acier inoxydable AISI 304 | 
Grande zone froide sur le fond pour le dépôt d’impuretés | Cuve pour le vidange de l’huile avec 
filtre extractible| Système de filtrage express (EPS) pour filtrer automatiquement l’huile en moins de 
4min  réduisant le stress thermique de l’huile et augmentant la productivité (propédeutique pour 
réduire le coût des aliments) | Avis menu filtrage : temps de cuisson de l’huile, heures de travail de l’huile, 
nombre de filtrations effectuées, détérioration de l’huile. La détérioration de l'huile est mesurée par une 
barre de% qui passe du vert au rouge. De plus, dans cet écran, il est possible de voir l'évolution de la 
température pendant les moins de 3 heures de travail afin de mieux comprendre comment l'huile a été 
utilisée.| Eco Mode Fonction permet de réduire les coûts énergétiques et de prolonger la durée de vie de 
l'huile. | Fonction de chauffage doux conçue pour les produits frais et pâtissiers | Mode de fonctionnement 
différent sur le milieu de friture: liquide ou solide | Levage automatique programmable du panier | Système 
de cuisson intelligent d' apprentissage automatique (ICS) pour le mode de cuisson automatique | 
Resistive touch screen 7”  panneau de commande, simple et intuitif, deux étapes seulement pour 
exécuter | Jusqu'à 20 recettes différentes peuvent être enregistrées et traitées | Régulation de température 
de 100 ° à 185 ° c (précision +/- 1 ° c) | Fonction fusion graduelle des graisses solides par chauffage 
intermittent  préchauffage initial automatique | Thermostat de sécurité à réarmement manuel | Pieds 
réglables en acier inoxydable AISI 304. | Bac de récupération d'huile en acier inoxydable équipé de chariot 
et de roues  inclus.OFFCAR Cooking Core logiciel pour connecter ensemble toutes les  SUPERFRY 4.0 
grâce à la connectivité CLOUD pou le contrôle à distance.




